A Partager a I'heure de 1I'Apéro

Bruschetta du moment 14
La Planche de Charcuterie 16
La Planche Mixte 19

Les Entrées

La Salade a l'ail 8
Tomate burratta 14
Rosace de Tomates et sa Burrata Crémeuse au basilic

La Gaufre salée au Saumon et avocat 16
Demi gaufre, crémeux d'avocat au piment d'Espelette, saumon

gravlax, créme fouettée citronnée a I'aneth, parmesan en poudre

Croustillant de Beeuf sauce thai 14
Beeuf aux épices, feuille de brick, sauce thai
Mille Feuille d'aubergine 13

Aubergines fries, tomates, mozzarella, pesto,

roquette sauce balsamique

Gaspacho du Moment 12
Les Plats

Poké Bowl du jour 22

Souris d'Agneau fagon gigot de 7h 28

Risotto d'épeautre cuit dans le jus

Poire de Beeuf

Polenta croustillante, carotte rotie au jus de viande

Supréme de Volaille sauce girolles artichaut fris 26
Sauce girolle, artichaut fris

Gambas roéti en Persillade 28
Gambas en persillade, risotto dans le jus de la bisque

Tartare du Moment 22
Salade, Frites maison

Poulpe 24
Cuit a basse température, sauce créme a l'orange, fenouil roti

Poisson du moment a la créme d'ail voir ardoise

Pomme de terre Grenaille, [égumes de saison

Les Desserts

Salade de Fruits du moment 8
Brownie créme vanille, fraise fraiche 11
Entremet mangue passion 12
Croustillant chocolat blanc, génoise vanille, mousse mangue passion

Tarte tatin a la facon du cheffe 13
Café gourmand et ses mignardises 13

Créme brulée, tiramisu, brownie, tarte tatin



Boissons Chaudes

Café

Double espresso

Café au lait / chocolat chaud
Cappuccino

Café frappé / thé glacé maison
Thé / Infusion

Softs

Coca-cola / Coca-cola Zéro (33cl)

Ice Tea (25cl)

Schwepps tonic/Schwepps agrumes (25cl)
Perrier (33cl)

Orangina (33cl)

Limonade (20 cl)

Sirop a l'eau (20 cl)

Diabolo (20 cl)

Jus de fruits

Abricot

Ananas

Orange

Pomme

Tomate

Vittel (50cl)

Vittel (100cl)

Jus de fruits pressés

Nos Biéres

Pression Méteor 25 cl

Pression Méteor 50 cl

Pression Abbaye de Wendelinus 25 cl
Pression Abbaye de Wendelinus 50 cl
1664

Biere Artisanale Blanche (33cl)

Biere Artisanale Ambré (33cl)

Biere Artisanale Blonde (33cl)

Biere Artisanale IPA (33cl)

Apéritifs

Coupe de champagne (12cl)
Coupe de Prosecco (12cl)

Kir vin blanc "framboise, péche, mire" (14cl)
Kir Royal "famboise, péche, mire" (14cl)

Ricard, Pastis 51 (3cl)

Mauresque, Tomate, Perroquet (4cl)
Martini blanc, Martini rouge (6¢l)
Suze (5c¢l)

Campari (5cl)

Porto (5¢l)

2,5
3,8

4,5
4,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
3,5

3,8

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5

3,6
7,2
4,8
9,6
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Cocktails

Négroni campari (Cinzano, gin)

White Négroni (Italicus, Noilly prat, gin)

Sprizt Italicus (liqueur de bergamote et lavande Italienne, Prosceco)
Spritz Saint Germain (liqueur de Sureaux, Prosceco)
Spritz Monetto (Apérol Spritz)

Bouvardier (Bourbon, cinzano, italicus)

Mojito (Rhum, perrier, menthe, citron vert, sucre)

Beez Kneez ( citron jaune, miel, gin)

Expresso Martini (Vodka, liqueur de café, espresso martini)

Cocktails sans Alcool

Virgin Mojito
Virgin Colada
Cocktail de Fruits

Alcools Classqiues

William lawson's (4cl)
Jack Daniel's

Chivas Regal 12 ans (4¢l)
Cardhu (4 cl)

Gin Tonic (16 cl)

Rhum

Tequila

Vodka

Digestifs

La Menteuse (6¢l)

La Croqueuse (6 cl)

La Pulpeuse (6¢l)

Get 27 / Get 31 (6¢l)

Lub'Rhum Erable-vanille (5cl)

Lub'Rhum noisettes (5cl)

Lub'Rhum Cactus-passion (5 cl)

Farigoule (4 cl)

Génépi (4cl)

Vieux marc de Chateauneuf-du-pape (4 cl)
Calvados VSOP (4cl)

ABKG6 Cognac (4cl)

Armagnac duc Camilhac Armagnac (4 cl)
Vieux Marc de Provence "Gros Calan" 2016 (4¢l)

Champagnes
Philiponnat  Bruz, 2023

Alberic Duval Bruz, 2023
Carlo & Julien Brut nature

12
12
12
12
12
12
12
12
12

11
15
15
10
10
10
10

90
60
55



